INNAL

MESA 60 X 60 PARA FORNO
E 8 ASSADEIRAS 35 X 35

INSTRUGOES DE MONTAGEM:

1° Encaixe os pezinhos de borracha na parte inferior das laterais da mesa.
2° Parafuse as 02 laterais da mesa no quadro do tampo superior inox sem
apertar, observando a posi¢cao de montagem conforme ilustragao.

Porcas e arruelas devem ficar para o lado interno.
3° Parafuse as duas travessas inferior nas laterais, conforme ilustrago.
4° Alinhar todo conjunto e apertar bem todos os parafusos.
5° Remova a pelicula protetora da superficie inox.

ITENS:
: 04 un Pezinho de borracha.
01 un Tampo superior inox.

—Ff——a = 02 un Lateral da mesa.
o 02 un Travessa inferior.
. = 16 un Parafuso sextavado 1/4" x 5/8".
sn |ﬂ‘*’f 16 un Porca sextavada 1/4".
N 16 un Arruela lisa 1/4".
SESTT”' L 01 un Manual de montagem.
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i IMPORTANTE

Cuidados para preservar as caracteristicas do aco inox

¢ O po e a sujeira depositados no ago inox, em atmosferas marinhas ou industriais, absorvem
contaminantes corrosivos (por exemplo, o sal com condigdes marinhas). Neste caso também a
evaporagdo e a maior concentragdo podem resultar em corrosdo ou dano a superficie do ago inox.

sdo em geral baseados em produtos quimicos agressivos (por exemplo, os liberadores de cloro).
Esses produtos sdo frequentemente utilizados em concentragdes muito acima das recomendadas,

* Produtos de Limpeza

Polidores e saponaceos abrasivos s6 devem ser utilizados em casos extremos, pois podem prejudicar
a superficie do ago inox. Nunca utilize produtos contendo cloro.

« Alimentos e Ingredientes

Evite o contato prolongado com solugdes altamente concentradas de sal.

e Ago Comum

N&o deixe artigos de ago comum em contato com o inox, especialmente se estiverem Umidos ou
molhados. E o caso das esponjas de ago que contaminam e a ferrugem mancha o aco inox.
Limpeza de Rotina

Os melhores produtos para conservar o aco inox sdo: agua, sabdo, detergentes suaves e
neutros, removedores a base de aménia, diluidos em agua morna, aplicados com um pano

e secar com um pano macio.
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* As solugdes de esterilizagdo ou os detergentes usados na industria de preparagdo de alimentos

ou mantidos em contato com o ago inox. Tais procedimentos certamente originardo ataques corrosivos.

macio ou uma esponja de ndilon. Depois basta enxaguar com bastante dgua, preferencialmente morna,

A secagem é extremamente importante para evitar o aparecimento de manchas na superficie do produto.
Para maiores detalhes leia o encarte que acompanha o produto, ou acesse www.innal.com.br
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GARANTIA:

A INNAL garante este produto contra defeitos de fabricagéo pelo periodo de 90
dias contados a partir da emiss&o da Nota Fiscal de compra.

A garantia sera suspensa quando:

- Montagem indevida do produto, ou uso inadequado.

- Constatado acgdo de agentes da natureza.

- Utilizagdo de produtos de limpeza, e, ou limpeza inadequada ou ineficiente.
- Utilizagdo de produtos quimico, clorados, salinos, ou quaisquer que possam
causar contaminag&o no ago inox.

- Utilizacdo de objetos cortantes, pontiagudos, abrasivos, ou quaisquer outro
que possa danificar ou marcar a superficie do ago inox.

Obs: Para maiores detalhes de como proceder na limpeza correta para maior
durabilidade do ago inox, consulte a cartilha, * Como limpar e conservar
materiais em acgo inox.” que acompanha este produto.
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